
                                      순천미인막걸리순천미인막걸리3월의 남도 전통술 제품설명

 순천 ‘미인막걸리’는 순천농협 브랜드 나누우리 쌀 100%와 전통누룩

을 넣어 120시간 저온숙성 시킴으로써 알코올 생성과정에서 발생

되는 아세트알데히드(숙취의 주원인 물질)를 줄였다.

 특히, 맛과 향이 좋고, 목 넘김이 부드러우며, 탄산 함량이 풍부하

여 청량감이 뛰어난 제품으로 막걸리 특유의 냄새와 트림을 방

지하도록 개발하여 중ㆍ장년층뿐만 아니라 젊은 층과 여성들의 소

비가 크게 늘어나고 있다.

 
우리 몸에 좋은 술을 만들기 위한 송병기 대표의 열정과 노력으

로 지난 2014년 남도 전통술 품평회에서 탁주부문 최우수상을 

수상하는 등  품질을 인정받은 우수한 제품이다. 

* 순천 미인은 “순천의 농산물을 먹으면 아름답고 건강한 미인이 

된다”는 의미를 담고 있는 순천시 농축산물공동브랜드다.

수상내역

 ○ 2014 남도 전통술 품평회 최우수상 수상

 

기타문의  전남도청 식품유통과 ☎ 061-286-6452

                              
      

 제 품 명 : 순천미인막걸리(탁주6%)  

 업 체 명 : 새순천양조영농조합법인

               (대표:송병기)

 공장주소 : 전남 순천시 안신기길75

 구입전화 : 061-753-0778 

 홈페이지 : www.scwoorisool.co.kr

 가격 : 1,200원(750㎖) 

선정사유

 예로부터 3월은 농사를 본격적으로 준비하는 시기로 농한기를 

끝내고 일년 농사의 풍년을 기원하면서 농사짓는 일꾼들을 위해 

술과 음식을 융숭히 대접하는 풍습이 있었다.  

 오늘날에도 삼월은 한해 농사를 준비하는 시기로 농주(農酒)인 

막걸리를 즐겨 마심으로써 한 해의 풍요와 성공을 다짐하는 뜻 

깊은 시간이 되었으면 하는 바람에서, 

 2014 남도전통술 품평회에서 최우수상을 수상한 새순천양조영농

조합법인의 순천 ‘미인막걸리’를 3월의 남도 전통술로 선정하였음.  

 


